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Kontrola Sanepidu

Prawa przedsiebiorcy, przebieg
kontroli i najczestsze btedy

Zapisz sie

Jak przygotowaA? lokal gastronomiczny do kontroli Sanepidu? Jakie prawa
przysA?ugujA przedsiA?biorcy i na jakie nieprawidA?owoA?ci najczA?A>ciej
zwracajA uwagA? inspektorzy? Odpowiedzi na te pytania bA?dzie moA%na
poznaA? podczas bezpA?atnego webinarium organizowanego przez PolskA
AgencjA? Rozwoju PrzedsiA?biorczoA?ci (PARP).

Spotkanie pt. 4?2?Kontrola Sanepidu w gastronomii. Prawa przedsiA?biorcy, przebieg
kontroli i najczA?stsze bA?A?dya?[] odbA?dzie siA? 27 paA2dziernika 2026 r. w godz.
11:304?7?13:00. Wydarzenie skierowane jest do przedsiA?biorcA3w prowadzA cych
lokale gastronomiczne, w tym restauracje, bary i kawiarnie, a takAYse do osA3b
zainteresowanych zasadami przeprowadzania kontroli sanitarnych.
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Kontrola sanitarna jest istotnym elementem prowadzenia dziaA?alnoA2ci
gastronomicznej. Odpowiednie przygotowanie lokalu, znajomoA?A? obowiA zujA
cych wymagaA? oraz A?wiadomoA?A? praw i obowiA zkA3w przedsiA?biorcy mogA
pomA3c w sprawnym przejA?ciu przez caA?y proces kontroli.

Podczas webinarium uczestnicy dowiedzA siA?, jakie prawa i obowiA zki ma przedsiA
?biorca przed kontrolA , w jej trakcie oraz po jej zakoA?czeniu. OmA3wione zostanA
rA3wnieAYs obszary, ktA3re inspektorzy najczA?A?ciej sprawdzajA w lokalach
gastronomicznych, oraz typowe nieprawidA?owoA?ci wykrywane podczas kontroli.

WaAYinym elementem spotkania bA?dzie takAYse zagadnienie dziaA?aA?
naprawczych. Uczestnicy poznajA sposoby planowania niezbA?dnych zmian i
dokumentowania podejmowanych dziaA?aA?, co moAve uA2atwiA? uporzA
dkowanie procedur oraz przygotowanie lokalu do ewentualnej kontroli.

Webinarium poprowadzi Marcin Chojecki a?? projektant technologii i
doradca gastronomiczny. Spotkanie bA?dzie okazjA do zdobycia praktycznej
wiedzy przydatnej w codziennym prowadzeniu dziaA?alnoA?ci gastronomiczne;j.
Przewidziano rA3wnieAYs moAviliwoA?A? zadawania pytalA? i uzyskania odpowiedzi
na kwestie zwiA zane z kontrolami sanitarnymi.

Webinarium odbA?dzie siA? 27 paA2dziernika 2026 r. w godz. 11:304?213:00.
UdziaA? jest bezpA~atny, jednak wymagana jest wczeA?niejsza rejestracja.
Zarejestruj siA? na webinarium na stronie PARP

Wydarzenie organizowane jest przez PolskA AgencjA? Rozwoju PrzedsiA?biorczoA?ci
(PARP) i realizowane w ramach projektu 4??Centrum Rozwoju MaA?ych i A?rednich
PrzedsiA?biorstwa?[] .
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